Forretter;
Sennep- oq dillbakt juletorsk

med purrelgksauté og hvitlgksbakt smatomat.
Serveres med noisettesmgr samt marinert smasalat.

Rogkelaksmoussekake

Rokelaksmousse pa sprg brgdkrumme med rgkelaks og dill.

Serveres med marinert smasalat.

Hovedretter:

Lutefisktallerken
med erterstuing og dampede poteter samt bacon.
Ved siden av blir det servert revet brunost, lefse og sirup

Ribbe og medister oqg julepglse
med rgdkal, dampede poteter, lun sviske- og
eplekompott samt nelliksjy.

Pinnekjgtt med grovpglse
Serveres med gulrot- og kalrotstappe, dampede poteter
samt sjysaus

Desserter;

Riskrem med baersaus
Hjemmelaget risengrynsgrat med pisket krem
samt rgdsaus

Tiukkmelkspannacotta
Italiensk flatepudding med tjukkmelk fra Raros.
Serveres med anismarinerte beaer.

Husfruens karamellpudding
Hjemmelaget karamellpudding med pisket krem

Gildehallens

Julemeny

Kr. 98,- "

Kr. 99,‘

Kr. 288, -

Kr 274,-

« sy

¥
.‘1:'

w Kr. 86,-

. i

O Mb

De oppyitte priser inkluderer loRalleie, RoRR og serveringspersonell, samt standard ntzng av bord.
Vir standard pynting bestdr i hovedsak av bord deRRet med hvite duRer, samt tilbehor i hvitt, levende [ys
og enkel deRor. SRulle det vere onske om annen eller spesiell pynting, sd spor oss om det. Med forbehold om

prisendringer. e
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