
 
 
 
 

Standard- 
Meny 

 
vinter / vår 2010;  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Forretter;  
 
Vår egen løksuppe 
Fyldig løksuppe med et utvalg av forskjellig løk smaksatt med timian. 
Serveres med ostegratinert bruchetta og sprø spekeskinke. 

Kr. 78,- 
 
Ovnsbakt kreps med urtesmør 
Serveres med luftig basilikumcremè samt 
frisk mango- og ruccolasalat. 

Kr. 102,- 
 
Lettstekt sitrusmarinert ørretfilet rullet i potetlefse 
fylt med purreløk og pepperrotcremè. 
Serveres med marinert småsalat. 

Kr. 72,- 
 
Variasjon av kjøtt,- marinert lam,svin samt storfe  
med tre tilhørende dipper; urtecremè, aioli og avokadocremè. 
Serveres med frisk tomatsalat og nybakt foccaciabrød. 

Kr. 129,- 
 
 
Spekeskinke på sprø bruchetta 
med melon og honningvendte valnøtter. 
Serveres med urtekrem samt marinert småsalat. 

Kr. 93,- 
 



 
Hovedretter;  
 
Lettstekt ørret 
med sursøt agurksalat, smørsauterte gulrøtter og lun potetsalat med grovsennep og estragon 
samt soya- og sesamvinagrette. 

Kr. 254,- 
 
Ovnsbakt gremolatamarinert torskefilet 
med smørsauterte gulrøtter. 
Serveres med sennep- og balsamicomarinert småsalat og 
hjemmelaget salte potetchips samt pepperrotcremè. 

Kr. 246,- 
 
Timian- og honningmarinert svinefilet 
med hvitløksparfymert småtomat, kremet blomkålcremè samt marinert småsalat 
Serveres med grov hjemmelaget potetpurè og sjysaus. 

Kr. 244,- 
 
Bakt estragonmarinert kyllingfilet 
med lun småtomat, brekkbønner/sukkererter tilsmakt med bacon, gulrot og sjalottløk. 
Serveres med kremet polentacremè samt soya- og noisettesmør. 

Kr. 239,- 
 
Ost;  
Variasjon på hvitmuggost og blåmuggost etter kokkens valg av oster. 
Serveres med aprikoschutney og honningvendte valnøtter samt salt bruchetta. 

Kr. 113,- 
 
Dessert;  
 
Hjemmelaget brownies  
Serveres med vaniljeparfymert is samt bringebærcoulis. 

Kr. 79,- 
 
Ingefær- og chilikokt pære med en smak av stjerneanis. 
Serveres med vaniljekesam, mørk sjokolade 
samt ingefær- og chilisirup. 

Kr. 77,- 
 
Pannacotta 
Italiensk fløtepudding 
Serveres med kanelmarinerte bjørnebær. 

Kr. 89,- 
 
Til kaffe avec;  
 
Petit Four 
Et utvalg av vår hjemmelagde konfekt.      

Kr. 35,- 
 
 
Gruppebestillinger hos oss betinger en felles meny for alle deltakerne dersom ikke annet blir avtalt.  
I alle våre priser inngår standard pynting av festbord samt lokalleie.   
Uttak og forbruk av drikke kommer i tillegg. 


